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Wij zijn Vermaat Events.

Wij creëren culinaire ervaringen. 
Classy, Catchy & Responsible.

In een loods, een sfeervolle eventlocatie  
of gewoon in jouw eigen kantoortuin.

Van kleurrijke streetfood experiences tot 
exclusieve VIP diners met sterrenchefs. 

Een origineel bedrijfsfeest of een 
CO2-neutraal diner.

Culinaire excellence is onze kunstvorm.
Jouw gasten omverblazen met smaak, 
sfeer en sensaties. Dat is onze missie. 

Iedere keer weer.

Wij zetten een extra stap voor die unieke 
twist. Zodat jouw event kan shinen. 

Your taste, our touch.

Alleen of met partners.
Maar vooral met lef en liefde.

Ready to sparkle?  
Let’s make it yours!





Jong bospeen
kikkererwtenspread | eetbare aarde

Oude boerenkaaskrokant
paddenstoelencrème

Tafelgarnituur  
& soepen

Tafelgarnituur

Warme soepen

Koude soepen

Maissoep
citroenkip | bosui | gebrande mais

Geroosterde paprikasoep
witvis | mosselen

Gazpacho van watermeloen
tomaat | feta | sojaparels

Koude soep van komkommer
limoen | munt | duindoorn



Brave balls: krokante balletjes
bosui | gember | knoflook | tuinbonen | kruidencrème

Knolselderij
paddenstoelencrème | kastanjechampignons | bieslook

Groene asperge-hazelnoot chawanmushi
zwarte look | bloemetjes

Kruidenricotta beignet
verse ketchup

Warme hapjes

Borrelhappen
Koude hapjes

Gekonfijte artisjok
lente-uicrème | hazelnoot | Belper Knolle

Witlof maki
verse tonijn | sushi gembercrème 

IJspegel radijsjes
crunch van zwarte rijst





Tomatencake
burrata | gekleurde tomaat | basilicum

Rode bietencake
gerookte zalm | Tomasu | ingelegde biet

Maiscake
maiscrème | gebrande mais | gekonfijte eend

Pompoencake
specerijen | feta | pompoenpitten

Spinazie-zwarte truffelcake
crème cru | gemarineerde paddenstoelen 

Hartige cakejes

Amuses





Sit down dinner

Groene curry cremeux
gemarineerde zalm | korenbloemen | haringeitjes

Gepeperde diamanthaas
gorgonzola | gekarameliseerde ui | geroosterde pompoen | uienjus

Zoete aardappelparfait
wortelkaramel | basilicum | uitgehangen citroenkwark | 

krokante zoete aardappel

Aubergine
misosaus | auberginecrème | Japanse radijs | algenkrokant

Schelvis
cannelloni | savooiekool | mosselen | 

sauce poudre d’or | bergamot

Rice fields
jasmijnrijst | citroengras | gember | 

Kalamansi | witte chocolade



Salade van bloemkool
druiven | hazelnoot | Pierre Robert crème

Gepekelde en licht gerookte zalm
koude crème van asperge | zalmeitjes | limoen

Zoetzure prei
zwarte knoflook | mosterdzaad | preiolie | aardappelschuim

Zacht gegaarde en gebrande kabeljauwrug 
savooikool | mosselsaus

Lamsbovenbil
rozenblaadjes | koffie | szechuan | jeneverbes | 

wortelrisotto | oreganojus

Witte chocolade-matchacrème
kiwi espuma | meringue | dragonolie

Walking dinner





Zomers buffet

Geroosterde gele bietensalade
blauwe bessen | lavas | Roquefort

Quinoasalade
bimi | oude kaas | rode ui | 

citroen | olijfolie

Noodlesalade
rivierkreeft | mango |  

rode peper | koriander

Biologisch brood
gezouten boter | olijfolie

Koude gerechten

Amarene kersen-mascarponemousse
amandelcrumble | vanilleschuim

Dessert

Warme gerechten

Gegrilde maiskipfilet  
Paddenstoelenjus

Warm gerookte zalm 
Tomasu botersaus

Geroosterde bloemkool
raz el hanout | grove 

mosterd

Ovengegaarde krieltjes 
zilveruien | verse kruiden



Streetfood buffet

Zwart stoombroodje
kip besengeh | atjar van gele meiraap | bieslookcrème

Runderreepjes
fijne noodles | gele curry | zoete aardappel | bosui | ui | shiitake

Soft burrito
pulled beef | smokey chipotle | zoetzuur van rode kool | koriander

Fish burger
brioche bun | gefrituurde visfilet | tartaarsaus | 

gepekelde groente | zeewier

Garnalen taco
avocado | bosui | tomaat | limoensaus

Deconstructed sushi
sushirijst | zalm | tonijn | wakamé | ingelegde gember | 

sesam-sojasaus | nori krokant

Tafelgarnituur 
& soepen

Vlees

Vis





Vermaat Events
085 30 34 960

info@vermaatevents.nl
www.vermaatevents.nl

Ready to sparkle? 
Let’s make it yours!




